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Vinificaclén  Primera pre-fermentacién con maceracién en

frio durante 5 dias a 9°C.La fermentacion se rea-
liza en tanques de acero inoxidable a 28°C con
los hollejos durante 15 dias. La fermentacion
@ malolactica tiene lugar en los tanques.

FINCA Crianza El vino permanece 6 meses

VALONGA

en barrica americano-francesa

Notas de cata  presenta un color cereza picota bien cubierto
con ribete viOleta. Aromas limpios e intensos a

R ‘1‘.1, fruta madura con notas especiadas. En boca es
%}ﬂ 4 ._7»' \-‘r "“‘ é\‘“‘ potente y frutal con poso goloso y concentrado.
N ‘%\m Vino expresivo con agradables sensaciones en
z boca.
Sy ra h Grado Alc 13,5%
ropte Tl
Capacidad 750 ml
Productory embotellador VALONGA S.A.
RE 7129 HU
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PRODUCT OF SPAIN (Huesca)
Vifedos propios
Embotellado en la propiedad
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